Jalkiruokajuusto

125 g  sulatejuustoa

759 Gorgonzola-juustoa

1 rki voita

1 rki kuohukermaa

1/4 nippua ruohosipulia

8-10 kpl kivettémia oliiveja, mielellddn mustia

Koristeluun:
40 g saksanpdhkindn- tai hasselpdhkindn syddmiéa

Sekoita kummatkin juustot voin ja kerman
kanssa tasaiseksi seokseksi. Voit kdyttaa
yleiskonetta apuna. Hienonna ruohosipuli

ja oliivit pieneksi silpuksi. Sekoita ne juusto-
seokseen. Muotoile seoksesta juusto.
Hienonna p&hkin&t. Kéantele juusto pahkina-
rouheessa. Sailytéd jddkaapissa yksi vuorokausi
ennen tarjoilua. Tarjoa juustotarjottimella tai
yksin&én viinirypéleiden, paéaryndiden ja
keksien kera.

KENDERMANNS EISWEIN

Klassinen jalkiruokaviini. Pehmeadlld ja tayteldisellad viinilla
on rikas ja makealle viinille yllattidvan eloisa maku,

josta voi selvisti erottaa hunajaa, kermatoffeeta ja rusinaa.
Hinta 16,98 € (0,375 1)

Alkon nro 953404 (tilausvalikoima)
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