Basililkanyytit

4 filotaikinalevya

Tayte:

100 g fetajuustoa

2dl (100 g) mozzarella-raastetia
4 rki pestokastiketta

1 dl hienonnettua tuoretta basilikaa
Tarjoiluun:

rucolasalaattia

kirsikkatomaatteja
balsamiviinietikkaa

oliiviéljyé

rouhittua mustapippuria

suolaa

Hienonna fetajuusto haarukalla. Yhdista juustot
ja mausta pestolla ja tuoreella basilikalla. Taita
filotaikinat kolminkertaisiksi, jaa niille tayte ja
sulje nyyteiksi. Paista 200 asteessa noin 5 min.
Tarjoa rucolasalaatin ja halkaistujen kirsikka-
tomaattien kanssa. Pirskota salaatinlehdille ja
tomaateille hiukan balsamietikkaa ja oliiviljya
ja mausta rouhitulla mustapippurilla ja suolalla.
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Tuoksussa on toscanalaisille viineille tyypillistd orvokin

aromia. Keskitayteldinen,

kirsikkainen ja tasapainoinen

viini on pehmeda ja helposti juotavaa.

Hinta 8,99 €, Alkon nro 007011
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