arhaat
averit

Pippuripihvi

2 rki
2-3 dl
1tk

naudan ulkofileepihvia
salottisipulia tai purjon valkoinen osa
valkosipulin kyntté

chili

voita

oliiviéljya

kokonaisia viherpippureita
kokonaisia roseepippureita
mustapippuria ja suolaa myllystéa
konjakkia liekitykseen
ruokakermaa

smetanaa

Ota pihvit hyvissa ajoin [&mpenemaan huoneen-
lamp&oén. Hienonna salottisipuli tai purjo hyvin
hienoksi. Hienonna valkosipulin kynnet ja chili.
Kuumenna 1 rkl voita ja 1 rkl &ljya hyvalla paistin-
pannulla ja kuullota siina sipuleita ja chilia hetki.
Lisaa kokonaiset pippurit ja kuullota, kunnes sipuli
onh pehmed&éa ja ldpikuultavaa. Nosta seos syrjaan.

Kuumenna pannussa loput voista ja 6ljysta hyvin
kuumaksi ja paista siin& pihvit kauniin ruskeiksi

molemmin puolin. Mausta suolalla ja mustapippurilla.

Lisaa sipuli-pippuriseos pannulle ja kuumenna.

Kaada konjakki pannuun ja sytytd palamaan. Lisaa
pannuun kerma ja smetana, kun liekit ovat hiipuneet.
Keitd hyvalla lammaolla hetki niin, ettd kerma kiehuu
vahan kasaan ja kastike sakenee. Tarkista maku ja

tarjoa heti.

-@lN 50

SHIRAZ
2002

LINDEMANS BIN 50 SHIRAZ

Tuoksu on runsas, mausteinen, tiaytelaisen hedelméinen ja
siind on hdivahdys kirsikaa, kanelia ja tammea. Maku on
tiyteldinen, voimakas, hedelmaiinen, roteva ja tasapainoinen.
Hinta 8,99 €, Alkon nro 006152

m SUPERMARKET
MANKKAA

Sinikalliontie 1 Espoo, puh: 452 0710
Palvelemme: ma-pe 8-21, la 8-18
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